
 

Espumante Grande Reserva 2019 

Vindima 

Colheita Manual 

21th-23th September 2019 

VARIETAL 

COMPOSITION 

Touriga Nacional and  

Rufete 

Appellation 

DOC / Dão 

Vinha 
Vinha da Casa  - Exposição Sul , 435 m altitude 

Vindima 

As uvas foram apanhadas manualmente para caixas de 18 kg ,com extremo cuidado, após 24h 

em descanso na adega para arrefecimento natural das uvas, foram prensadas suavemente, 

fermentando a baixa temperatura durante 30 dias, tendo posteriormente o vinho estagiado sobre 

as leveduras durante 10 meses, altura em que foi feito o “dégorgement”,adição de licor de 

Dégorgement:   1.933 bottles (0,75 l.) em Novembro 2023 

Produção:  48hl / ha   ||   Volume Alcoolico  :   11,5º Vol.  

Acididez Total:  6,38 g/dm3  || Acidez Volátil:  0.21g/dm3 ||  PH: 3,12   

  Açucares Residuais:  2,7 g/dm3  

Artesão do Vinho : Carlos Figueiredo, Pedro Figueiredo 
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