ADEGA DE

SILGUEIROS

Vinho Branco DOC Dao
MORGADO DE SILGUEIROS

Colheita Selecionada

Produtor: Adega Cooperativa de Silgueiros CRL
Colheita: 2021

Castas: 50%Encruzado, 50% Malvazia-Fina

Vinificacao: Fermentacdo em temperaturas abaixo
de 20°C

Estagio: Em Inox durante 4 meses.

Descri¢ao sensorial: Vinho de cor amarelo citrino
¢ de aroma intenso e fresco com notas citricas
combinado com minerais. Suave, seco ¢ acidez
equilibrada, predomina mineralidade..

Dados Analiticos
Alcool em Vol.%: 13%
Acidez Total: 6 g/1
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