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VINHOS DE FaMiLia

LUSUS

DAO

Pais/Country: Portugal
Regido/Region: Do
Castas/Grape Varieties: Touriga Nacional 61 %

Alfrocheiro 33 %

Tinta Roriz 6 %
Classificagdo/Cassification: Vinho Tinto DOC D3o
Ano de Colheita/Harvesting Year: 2020
Produgdo/Production: 1350 garrafas/bottles 750 mL

Vinificacdo/ Vinification: As uvas fermentaram de forma
espontanea durante 14 dias em cuba de fermentagdo antes de
serem prensadas.

The grapes spontaneously fermented for 14 days in fermentation
vat before being pressed.

Estagio/Stage: 16 meses em barricas novas carvalho francés.
Seguido de 12 meses em garrafa.
16 months in new french oak barrels. And 12 months in bottle.

Teor alcodlico/Alcoholic strength: 15,2 % Acidez Total/Total acidity: 6,35 g/L pH: 3,48
Acucar residual/Residual sugar: 1,6 g/L

Notas de prova/Tasting notes

Cor/Colour: Granada brilhante com tonalidade purpura. / A very bright granet with a purple tint.

Aroma: O nariz é complexo, mostrando frutas negras, cassis e alcaguz muito subtil, com um toque de
pimenta vermelha e especiarias de tabaco.

The nose is complex showing dark fruits, cassis and very subtle liquorice, with a hint of red peppercorn and
tobacco spice.

Sabor/Taste: O paladar é rico e poderoso com sabor a ameixa, folha de groselha e fruta negra. A acidez
brilhante equilibra este vinho de taninos finos, periféricos e incrivelmente longos, que conferem textura
delicada e primorosa.

The palate is rich and powerful with flavours of plums, blackcurrant leaf and dark fruit. Bright acidity balance this
wine with fine-grained tannins, peripheral and incredibly long, provides delicate and exquisite texture.

Cave/Cellaring: Consumo ideal a partir de agora, com grande potencial de envelhecimento.
Ideal consumption from now on, with great capacity for evolution.



